Stuzzichini

Ttalienske oliven 8s,-

Ttalian olives

Salte mandler 65,-

Salted almonds
(mandel)

Focaccia med extra virgin oﬁ’venog'e 8s,-

House focaccia with extra virgin olive oil
(hvete)

Primi piatti

Lasagna della casa 275,-

}g’emmefaget lasagna d [a Emilia Romagna,
servert med blandet salat og focaccia

Home-made lasagna d la Emilia Romagna, served

with mixed salad and focaccia
(egg, fivete, melk, selleri g sugcitt)

Insalate

Caprese di burrata 28s,-
Tomater med burratina,
baslikum og oliven

Tomatoes with burratina, basil and olives

(melk og hivete)

?lntzjmsti

Tagliere misto (2 personer) 485,

Et utvalg av Ttaliensk spekemat og ost servert
med oltven og focaccia

A variety of cured meat and cheeses from Ttaly,

served with olives and focaccia

(egg, hvete og melk)

Te agﬁ’ere di salumi e Parma 29s,-

Et utvalg av Ttaliensk spekemat, oliven, tomater
og focaccia

A variety of cured meat from Ttaly, served with
oltves, tomatoes and focaccia

(egg og hvete)

Te agﬁ’ere di formaggio 295,-

Et utvalg av Ttalienske oster med oliven,
tomater og focaccia

A variety of cheeses from Ttaly, served with olives,

tomatoes and focaccia

(egg, hvete og melk)



‘Pizze rosse

Margﬁen’ta di Eufa[a 250,-

Burrata di bufala, tomatsaus, oltvenolje

og basilikum

Burrata de bufala, tomato sauce, olive oil, basil

(melk og hivete)

Vegetariana 260,-

Bakte cherrytomater og aubergine, parmesan,
mozzarella, rodlok, hvitloksolje og tomatsaus
Baked cherry tomatoes and eggplant, parmesan,

onion, mozzarella, garlic oil and tomato sauce

(melk og hivete)

N “Duja & burrata 290,-

N'duja (sterk smorbar polse fra Calabria)
burrata, mozzarella og tomatsaus

N'duja (spicy sausage from Calabria) burrata,
mozzarella and tomato sauce

(melk og hivete)

Diavola 28s,-

Tomatsaus, fersk mozzarella, spianata picante,
oltven, rodlok, paprika, pecorino og oregano
Tomato sauce, fresh mozzarella, salame calabrese,

oltves, red onion, red pepper, pecorino and oregano

(hvete og melk)

Ca}m’cciosa 275,-

Ttaliensk kokt skinke, champignon, lok, artisjokk,
Kalamata-oliven, mozzarella og tomatsaus
Cooked ham, mushroom, onion, artichokes,

Kalamata olives, mozzarella and tomato sauce

(melk, hvete og sulfitt)

Parma 295,-

Parmaskinke, ruccola, cherrytomater,
‘parmesan, mozzarella, tomatsaus og hvitloksolje
Parma ham, ruccola, cherry tomatoes, parmesan,

mozzarella, tomato sauce (melk og hvete)

Carne piccante 295,-

«Pulled 6eef>> med chili o ﬁonm’ng, (ok,
champignon, mozzarella, tomatsaus,
‘parmesankrem og gresslok

Pulled beef” with chili, spices and honey, onions,
mushrooms, mozzarella, tomato sauce, parmesan
cream and chopped chives

(melk og hvete)

Pizze bianche

Kalix Loyrom 375,

409 Kalix Loyrom, creme fraiche, mozzarella,
gresslok, pisket romme og rodlok

409 Kalix Loyrom kaviar, créme fraiche,
mozzarelle, mozzarella, chive, sour cream and red

onions

(melk, hvete, sulfitt og fisk)

Tartufella 290,-

Creme fraiche, salami fra Nayo(i, artisjokk,
champignon, troffelolje, parmesan, basilikum
og mozzarella

Creme fraiche, salami from Q\f(zp[és, artichokes,
mushroom, truffle oil, parmesan, basil and

mozzarella

(melk og hivete)

Quattro formaggi 280,-

Creme fraiche, mozzarella, gorgonzola, chevre og
ricotta.

Creme fraiche, mozzarella, gorgonzola, chevre and

ricota.

(hvete og melk)

Chévre 28s,-

Chévre, creme fraiche, pancetta, ruccola,
mozzarella, valnotter og honning
Chévre, creme fraiche, pancetta, ruccola,

mozzarella, walnuts and honey
(melk, hvete og valnett)



